MANOIR, pu GAPUCIN

Quintessence 2010 I

Cette cuvée bénéficie des meilleures parcelles et I'élevage
est effectué a8 100% en fiit de chéne. C'est un pouilly de
toute beauté.

I La vinification et 1'élevage
. Ancienne demeure (datant du |
XVIléme) du Capucin LUILLIER, |

| auteur des « Noéls Maconnais ». Vinification : Ramassage en bennes a double fond afin d'éviter toute
: ‘ macération durant le transport de la vendange.
Pressoirs pneumatiques pour un plus grand respect de l'intégrité des

Le Manoir a colonnes toscanes

. (avec ses caves et son clos) est le | grappes. ) ) .
o ) | Débourbage de 24h et régulation thermiques (18°c durant la fermentation
- témoin de cette époque. alcoolique)afin de préserver tous les ardmes.

C'est Antoine FOREST l'arriére ! Pas de chaptalisation et fermentation malolactique naturelle.

. grand pére de Chloé BAYON qui fit | Elevage : 100% Fit (batonnage hebdomadaire) sur lies durant 12 mois.

I'acquisition de la propriété et c'est
avec Guillaume PICHON qu'elle a
repris le flambeau depuis 2002. Le

Bouteilles produites : 1600

| | La vigne

i domaine compte 9,6 ha de Pouilly

Fuiss¢ , 2 ha de Macon Solutré-

pouilly, 0,30 ha de Macon Villages ' Cépage : Chardonnay Age moyen : 35 ans
L e ‘ Densité : 8500 pieds / hectare Culture : raisonnée
:,,,e,t,O,,,S,O,ha,de,,S,amt,Y,e,ran., ————————————————— | rendement : 60 hl/hectare Sol : argilo-calcaire

Tarif
Particularités du millésime
10,50 € HT

Départ Cave
La gréle a frappé a trois reprises l'exploitation en juillet et en aoft.
Nous avons donc eu comme en 2009 une petite récolte mais nous
avons réussi a récolter des raisins de belle qualité et une bonne
maturité. La cuvée Quintessence 2010 est trés équilibrée

Ce vin se mariera trés bien avec un foie gras cuit, sharmonisera avec des plats exotiques épicés et trés parfumés ou |
se dégustera en apéritif.
Je vous invite a vous faire plaisir dés maintenant mais vous pourrez encore le conserver jusqu'en 2016.
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Contactez—nous

MANOIR DU CAPUCIN Le plan 71960 Fuissé
Tel/Fax : 03 85 35 87 74 email : manoirducapucin@yahoo/fr



